
CÉPAGES : 100% Chardonnay.

ASSEMBLAGE : Millésime 2019

TERROIR : Villers-Marmery – Premier Cru.

ANNÉE DE RÉCOLTE : 2019
VINIFICATION : 100% fût de chêne, FA: levures indigènes,
fermentation malolactique, élevage de 48 mois sur lies, sans
collage, peu de soufre.

DOSAGE : BRUT NATURE, inf à 3g/l

ACCORDS METS & VINS : accompagne à merveille des
entrées de hors d’oeuvre, sublime les poissons et crustacés,
tartare de langoustine et viandes fines.

Ce mono-cépages a été élaboré en quantité limité.

V ILLERS-MARMERY – PREMIER  CRU

LIEU-DIT « LES SOUS LA VILLE »
by Florian Villiere

Les Sous la Ville




