SADI MALOT

CHAMPAGNE

CEPAGES : 100% Chardonnay.
ASSEMBLAGE : Millésime 2014.

TERROIR : Villers-Marmery — Premier Cru | sélection parcellaire,
sol crayeux.

ANNEE DE RECOLTE : 2014, vieilles vignes.
MODE D'ELABORATION : 100% foudre de chéne | coeur de

cuvée | fermentation malolactique bloquée | élevage de 6 ans sur
lies | un an de repos en cave apres dégorgement | sans collage.

DOSAGE : BRUT | 7 grammes de sucre.
ACCORDS METS & VINS : a boire pour lui-méme.

VILLERS-MARMERY - PREMIER CRU
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