PREMIER CRU - BLANC DE BLANCS MILLESIME

COUP DE FOUDRE 2014

CEPAGE : 100% Chardonnay.

TERROIR : Villers-Marmery,Premier Cru, sélection
parcellaire, Montagne de Reims sur sol argilo
calcaire

Millésime 2014
VINIFICATION: 100% sous-bois
ELEVAGE: 7 ans sur lies
DOSAGE : EXTRA BRUT 5g/L

ACCORDS METS & VINS : a boire pour lui méme, a
servir dans un un grand verre de vin blanc a 9°
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